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Ausfithrung des Modells

Standfritteuse mit einem Becken und einer Steuerung
Heizkdrperhalter aus Aluminiumdruckguss, wasser- und éldicht
Einfach Drehknopfsteuerung mit elektronischer Temperatur-
kontrolle +/-1°C Genauigkeit mittels Thermoelement
Integrierter Fettschmelzzyklus

Wahl der Temperatur in 5°C-Schritten von 150 bis 190°C
Zusatzliche Temperatursteuerung von 80 —140 °C
Standby-Position zur Energieeinsparung

Unabhangiger elektronischer Sicherheitsthermostat
Tiefgezogenes Becken mit grofRem Radius zur leichten
Reinigung ohne Ecken und Kanten

Heizelement mit Abtropf- und Reinigungsstellung

GroRer Olauffangbehilter mit Grob- und Feinfilter

Ein Frittierkorb aus Chromnickelstahl

Schutzgrad IPX 5

Vertrieb Deutschland:

M
4

Bliimchen..

Fritteusen Zentrum Deutschland
Carl-Zeiss—Strale 31
72770 Reutlingen
Tel. 07121/ 14595820
Fax: 07121/ 14595829
Mail-to: info@bluemchen-ag.eu
www.bluemchen-ag.eu

Technische Daten

7,5 kW — 4 Watt per cm?
9 kW — 5 Watt per cm?
11 kW - 6,5 Watt per cm?

Energiesparausfiihrung:
Hochleistungsausfiihrung I:
Hochleistungsausfiihrung Il:

Spannung: 3NAC 400V 50/60Hz
Absicherung fiir 7,5 kW: 3x16A
9 kW: 3x 16A
11 kw: 3x20A
Zuleitung: 3L+N+PE

Netto Gewicht ohne Optionen: 47 kg

FUllmenge des grofRen Korbes: 1,25 kg

Empfohlene Fillmenge: 0,9 kg

Stundenleistung: 17 - 22 kg tiefgek. Frites

20 - 25 kg gekihlte Frites/

Abmessungen

Breite: 197,5 mm
Tiefe: 650
Arbeitshohe: 850 -900 mm
Gesamthodhe: 943 -993 mm
Olinhalt: 7.5-9 ltr.

Integriertes Olpump- und Filtersystem (nur ab Werk eingebaut)




